
 
 

Die Winter-Terrassen-Karte
Kaffee & Tee 

• Kaffee, Espresso, diverse Tee   

• Cappucchino      

• Schale 1871     

• Latte Macchiatto    

• Latte Macchiatto mit Haselnuss, Vanille oder Zimt

 

1871 Specials 

• Heisse Schokolade 1871  3 dl

• Glühwein     3 dl

• Früchtepunsch   3 dl

 

Weine 

• Prosecco    1 dl

• Weiss: Pinot Grigio, Friuli  1 dl

• Weiss: Rueda Verdejo, Spanien  1 

• Rot: Primitivo-Negromarao, Italien 1 dl

• Rot: Rioja Bordon Crianza, Spanien 1 dl

 

Mineral 

• Softgetränke    3 dl

• Arkina/Rhäzünser   5 d

 
 

Das Kuchenbuffet 1871
Wir lassen die Zeiten des legendären Wienercafés wieder 

aufleben. Verbringen Sie gemütliche Nachmittagsstunden im 

1871. 

 

Feine Kaffee- und Teeauswahl mit hausgemachte Kuchen und 

Patisserie vom Buffet täglich von 12 bis 17 Uhr.

 

Donnerstag und Freitag von 14.30 bis 16.30 Uhr begleitet 

unser Pianist am Flügel durch den Nachmittag.

 

 

 

 

 
Preise in CHF inkl. 8% MwSt. 

 

RESTAURANT    BANKETTE    CATERING

 

Karte. 

 4.80 

 5.30 

 5.50 

 5.80 

mit Haselnuss, Vanille oder Zimt 6.00 

3 dl 5.50 

3 dl 8.50 

3 dl 7.50 

1 dl 9.50 

1 dl 8.00 

1 dl 8.00 

1 dl 8.00 

1 dl 7.50 

3 dl 5.50 

5 dl 6.00 

Kuchenbuffet 1871. 
en Wienercafés wieder 

che Nachmittagsstunden im 

hausgemachte Kuchen und 

ffet täglich von 12 bis 17 Uhr. 

Donnerstag und Freitag von 14.30 bis 16.30 Uhr begleitet 

unser Pianist am Flügel durch den Nachmittag. 

  

CATERING 

 

Kleinigkeiten. 
Warme Crèpes 

mit saftigem Schinken vom Ueli

Emmentaler Käse und Tomaten

 

mit Büffelmozzarella, Rucola und Tomaten

 

Weisswurst 

mit Riesenbretzel und süssem Senf (Händlmaier’s)

 

BBQ Chicken  

Mariniertes Schweizer Pouletbrüstchen mit Antipasti

und BBQ Sauce in pikantem Brötli

 

Pick-Chic 

Thai-Frühlingsrolle mit Crevetten, Peppadew mit

Frischkäse und Samosa mit Gemüse dazu Sweetchili

und Teriyakisauce 

 

Ueli-Hof-Teller  

mit Meersalzschinken, Mostbröckli und Rauchfleisch

dazu Sbrinz, Antipasti-Gemüse und Tessiner Feigensenf

 

Sandwich 1871 

mit saftigem Schinken vom Ueli

und/oder Emmentaler-Käse  

mit Tomate, Büffelmozzarella, Pesto und Rucolasalat 

mit Meersalzschinken vom Ueli

 

Sbrinzmöckli  

mit Tessiner Feigensenf und Aceto Balsamico

 

Taggiasca Oliven 

mit Kräutern und Peperoncini mariniert

 

Der Apfelstrudel
 

Apfelstrudel   

Zusätzlich Vanillesauce oder V

 

 
17.00 

mit saftigem Schinken vom Ueli-Hof, 

Emmentaler Käse und Tomaten 

it Büffelmozzarella, Rucola und Tomaten 

16.00 

mit Riesenbretzel und süssem Senf (Händlmaier’s) 

18.00 

r Pouletbrüstchen mit Antipasti 

und BBQ Sauce in pikantem Brötli 

19.00 

Frühlingsrolle mit Crevetten, Peppadew mit 

Frischkäse und Samosa mit Gemüse dazu Sweetchili 

29.00 

inken, Mostbröckli und Rauchfleisch 

Gemüse und Tessiner Feigensenf 

mit saftigem Schinken vom Ueli-Hof 

 13.00 

mit Tomate, Büffelmozzarella, Pesto und Rucolasalat  14.00 

mit Meersalzschinken vom Ueli-Hof  16.00 

12.00 

mit Tessiner Feigensenf und Aceto Balsamico 

 6.00 

mit Kräutern und Peperoncini mariniert 

Apfelstrudel. 

 
 

   8.00 

Vanillesauce oder Vanilleglace  3.00 


