
pd. Am Donnerstag, 22. Oktober 2009, geniesst 
man ab 19 Uhr herrliche Weine aus dem Hause 
SchubiWeine sowie der Sélection vom Shooting 
Star der Zentralschweiz, Mathias Brunner. Zum 
Apéro werden ausgewählte Käseköstlichkeiten 
vom Luzerner Käser Thomas Barmettler, Chäs-
Barmettler, ein kulinarisches 4-Gang-Menü und 
zum Abschluss ein herrliches Buffet mit über 30 
verschiedenen Käsearten aufgetischt. Preis pro 
Person Fr. 145.– inkl. Apéro, 4-Gang-Verwöhn-
Diner, passende Weine, Mineral, Espressi und 
Grappi à discrétion.

Und wer Lust auf heisse Momente hat, ist im 1871 
auch bestens bedient. Denn das 1871 lädt ab 4. 
November bis Ende Februar zum winterlichen 
Highlight mit Apéro und/oder Fondueplausch vor 
Seekulisse auf der Gartenterrasse ein. 

Wine & Dine & 
Cheese im 1871

Kaffee & Genuss
Geschulte Baristi zeigen während der Ausstellung 
die Kunst der professionellen Kaffeezubereitung 
wie in Italien. 

Jeden Tag um 14 Uhr wird in der Kornschütte 
zudem frischer Kaffee geröstet. Neben vielen 
Neuheiten und attraktiven Angeboten, zeigt die 
Confiserie Niederberger vor Ort, wie feine Scho-
koladenspezialitäten entstehen und vermittelt viel 
Wissenswertes über die Kakao-Bohne.

1871 Essen. Trinken. Sein. 
Im Grand Hotel National, Luzern
Reservation: Tel. 041 422 1871 / www.1871.ch

Eintritt frei, Öffnungszeiten:
DO, 22.10.09: 11.00 – 21.00 Uhr
FR, 23.10.09: 11.00 – 17.00 Uhr
SA/SO, 24./25.10.09: 09.00 – 18.00 Uhr
MO, 26.10.09: 11.00 – 18.00 Uhr 

Kaffee-Maschinen-Center Stalder
Bleicherstrasse 23, Luzern
Tel. 041 361 03 60 / www.stalder-kaffee.ch

pd. Vom 22. bis 26. Oktober 2009 findet in der 
Kornschütte Luzern (Rathaus) die Sonderausstel-
lung «Kaffee & Genuss» statt. Franz Stalder und 
sein Team vom Kaffee-Maschinen-Center präsen-
tieren eine Vielzahl von Ausstellern rund um die 
Herstellung von Kaffee und Kaffeemaschinen.

Moderne Vollautomaten, Trends bei klassischen 
und hochwertigen Kolbenmaschinen sind ebenso 
zu sehen wie Neuheiten von Nespresso.
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